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Fig. 20.1. Receptores olfatorios
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Fig. 20.2. Activacion de receptores olfatorios.
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Fig. 20.3. Viasy centros nerviosos del olfato.




Fig. 20.4. Receptor del gusto
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Fig. 20.5. Regionalizacion de lalengua.
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Fig. 20.6. Modelo actua de activacion de receptores del gusto.
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Fig. 20.7. Percepcion del sabor salado.
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Fig. 20.8. Percepcion del sabor &cido.
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Fig. 20.9. Percepcion del sabor amargo.
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Fig. 20.10. Percepcion del sabor dulce.
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Fig. 20.11. Viasy centros nerviosos del gusto.
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Fig. 20.12. Esquemade las viasy centros nerviosos del gusto.





