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SEGURIDAD DE LOS ALIMENTOS: COMO CONTROLAR Y DOMESTICAR A LOS MICROORGANISMOS

Con este taller se pretende fomentar en el alumnado el
interés por la seguridad de los alimentos desde el punto
de vista microbioldgico. Los microorganismos, por su
pequeino tamafno, pasan a menudo desapercibidos en

-
nuestras vidas, si bien estamos en contacto con ellos de
forma permanente.
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estra salud requiere de técnicas que sean lo™m
rapidas e intuitivas posibles y que a la vez proporcionen
resultados fiables. En este taller observaran los
microorganismos procedentes de diferentes alimentos.
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