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Agentes causales
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Factores predisponentes

* Ingrediente contaminado sin procesar

* Tiempo de almacenamiento/temperaturas fuera de rango
* Tratamiento con calor inadecuado

* Enfriamiento inadecuado

* Contaminacién cruzada

* Manipulador de alimentos infectado

* Fallos en el tratamiento del agua Q
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Prevencion de enfermedades transmitidas por
los alimentos. Cinco claves OMS

* Usar agua y alimentos seguros

* Mantenga los alimentos a temperaturas segur
* Mantenga la limpieza (manos, utillaje)

* Separe alimentos crudos de los cocinados (uten
almacenamiento)

* Cuezaq, ase, fria o guise completamente




revencion en esiapiecimienios

alimentarios




evencion en esitapiecimientios

iImentarios







