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1. OBJETO DEL CONTRATO.

El presente procedimiento tiene por objeto el contrato para la explotacion del servicio de cafeteria
y comedor universitario en el edificio de Usos Mdltiples “Antonio Machado”.

2. CUESTIONES DE CARACTER GENERAL.

Este contrato es de naturaleza administrativa especial. Las partes quedan sometidas
expresamente a lo establecido en este pliego y en el de clausulas administrativas particulares. Para lo
no previsto en los mismos, se aplicara el Real Decreto Legislativo 3/2011, de 14 de noviembre, por
el que se aprueba el Texto Refundido de la Ley de Contratos del Sector Pdblico.

3. DURACION DEL CONTRATO Y RESOLUCION DEL MISMO.

El contrato tendra una duracion de dos afios; no obstante, podré ser prorrogable por periodos
anuales, previa solicitud del contratista y autorizacion expresa del Organo de Contratacion. La
duracion total del contrato, incluidas las posibles prorrogas, no podré exceder de cuatro afios.

La Universidad de Jaén podré resolver el contrato, practicando la liquidacion que proceda, Si
durante cinco dias habiles consecutivos se interrumpiese la prestacion del servicio por parte del
contratista, salvo casos de fuerza mayor.

No obstante lo anterior, si hubiese finalizado el periodo de ejecucion del contrato y por causas
justificadas no se hubiese tramitado el correspondiente expediente de contratacion, el contratista
adjudicatario vendra obligado a seguir prestando el servicio hasta tanto se realice una nueva
adjudicacion.

4. LOCALES Y MATERIAL.

La Universidad de Jaén aportara ademas del local situado en la primera planta del edificio de
Usos Multiples, el mobiliario, equipamiento de cocinas y accesorios que se detallan en el anexo |
de este pliego, sobre los que el adjudicatario Unicamente tendra derecho de uso.

El equipamiento necesario para el correcto funcionamiento del comedor, asi como el material
auxiliar necesario de vaijilla, cristaleria, cuberteria, etc., serd aportado por el adjudicatario, a
quien pertenecera en propiedad. Este material debera ser de calidad aceptable y no podran ser
utilizadas piezas deterioradas. Dichos materiales podran ser objeto de comprobacion y aceptacion
por parte de la Universidad.

El adjudicatario viene obligado a reponer toda pérdida, deterioro, destruccion o inutilizacion a él
imputable por negligencia o culpabilidad y se obligara a mantener en buen estado de
funcionamiento los objetos incluidos en el inventario. La obligacion de restituir lo deteriorado por
negligencia o culpabilidad del adjudicatario podré sustituirse por la de pagar el importe de las
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reparaciones necesarias para volver a buen estado de uso y funcionamiento aquellos objetos
cuya reparacion se haya hecho necesaria.

5. TARIFAS DE PRECIOS Y RENTA.

Las tarifas de precios que se aplicaran seran las que el adjudicatario ha propuesto en su oferta, en
las que, salvo indicacion expresa, se entenderd incluido el IVA en vigor. Los precios maximos que
se establecen para cada producto estan fijados en el Anexo 2 de este Pliego de Prescripciones
Técnicas.

Los precios de los productos propuestos por el adjudicatario y aprobados por la Universidad de Jaén no
podran incrementarse durante el primer afio de ejecucion del contrato. Para los afios sucesivos el
contratista si lo estima oportuno podra solicitar a la Gerencia un incremento de precios que, en ningln
caso, superara el correspondiente aumento del indice de precios al consumo (IPC) de tipo general. En todo
caso el incremento necesitara autorizacion expresa del Organo de Contratacion.

No obstante lo anterior, antes de proceder a la subida de tarifas el contratista debera solicitarlo por
escrito al Organo de Contratacion, que debera autorizarlo expresamente.

La renta que abonara mensualmente el adjudicatario de este contrato a la Universidad sera la que
hubiese propuesto en su oferta y por el porcentaje que se establece en el Cuadro Resumen del
Contrato.

El retraso en el pago de tres mensualidades podra ser causa suficiente para la resolucion del
contrato.

Al establecerse una renta variable en funcion del porcentaje propuesto por el adjudicatario, la
Universidad facturara mensualmente de acuerdo con la informacion facilitada por éste. Una vez
que se haya cerrado el ejercicio economico y se conozca el importe total facturado por el
contratista, se procedera a regularizar la facturacion en base a las cantidades reales. La
Universidad podra inspeccionar en cualquier momento el origen de los datos suministrados por el
adjudicatario.

La oferta presentada por los licitadores deberan expresar cantidades, pesos y marcas de los
productos ofertados y debera incluir, como minimo, lo siguiente:

- Desayunos. Se compondra como minimo de café, leche, chocolate, infusiones, batidos,
zumos, tostadas, bolleria, etc.

- Aperitivos, meriendas, etc.

- Bebidas.

- Tapas.

- Bocadillos/Sandwiches.

- Raciones.



Platos Combinados.

Menus. Se compondra de primer plato, segundo plato, pan, bebida y postre. Los mends
deberan ser variados y equilibrados, combinando adecuadamente huevos, pescados,
legumbres, verduras y carnes. Los postres consistiran en fruta del tiempo (variada) o
productos lacteos. No podran utilizarse comidas sobrantes, en evitacion de fermentacion
de alimentos.

Medio menu. Se compondra de un plato (primero o segundo del menu), pan, bebida y
postre.

6. PRESENTACION DE OFERTAS.

6.1. Sobre nimero 2. Documentacién evaluable conforme a criterios que dependen de un
juicio de valor.

En el sobre nimero 2 se presentard la oferta técnica del licitador que incluird su propuesta para la
explotacion del servicio de comedor universitario. Asimismo, se incluirdn en este sobre una
relacion de los productos y marcas ofertados, SIN INCLUIR PRECIOS DE NINGUN TIPO.

La aparicion de marcas o modelos en el listado adjunto en ningln caso debe considerarse
vinculante para la presentacion de ofertas.

La documentacion debera contener, como minimo, lo siguiente:

3)

Memoria explicativa de la prestacion y organizacion técnica del servicio, donde se incluird
una declaracion de las medidas adoptadas por el licitador para controlar la calidad de los
productos y servicios, y un Plan de Explotacion del servicio especificando sus contenidos
(relacion de productos, marcas, especificaciones, calidades, gramaje, etc.), asi como los
equipos y enseres que se propongan aportar para la prestacion del servicio y las
propuestas de control higiénico y sanitario.

Plantilla de personal que se compromete a mantener para la prestacion del servicio.
Certificados de calidad relacionados con el objeto del contrato.
Servicios complementarios.

Inversiones que se comprometa a realizar durante la vigencia del contrato, y que
posteriormente quedarian en propiedad de la Universidad.

Composicion y calidad de las materias primas y/o productos a utilizar.



g) Propuesta de mantenimiento de la infraestructura y equipamiento.

h) Se incluird en este sobre la composicion de los platos combinados sin los precios de los

productos ofertados.

6.2. Sobre numero 3. Documentacion evaluable con arreglo a criterios automaticos.

Los licitadores incluiran en el sobre ndmero 3 la proposicién econdmica, que se ajustara al modelo
del Anexo 2 del Pliego de Clausulas Administrativas Particulares y deberd incluir:

Canon econdmico por la explotacion del servicio. Consistird en un porcentaje sobre la
facturacion neta realizada mensualmente por el contratista (facturacion bruta menos IVA).
A este importe habra que incrementar el porcentaje en vigor del impuesto sobre el valor
afiadido).

Con objeto de mantener el equilibrio econdémico del contrato se establecen unos
porcentajes méximos variables en funcién del importe bruto facturado por el contratista.
Las ofertas de los licitadores indicaran el porcentaje que se comprometen a abonar a la
Universidad entre los rangos minimos y maximos establecidos. Unicamente se aceptaran
cifras que oscilen medio punto.

- Menor a 500 mil euros anuales: entre el 4% y el 6% de la facturacion.
- Entre 500 y 600 mil euros anuales: entre el 6,5 %y el 8% de la facturacion.
- Mas de 600 mil euros anuales: entre el 8,5% y el 10% de la facturacion.

Precio de productos seleccionados. De la relacion de precios de los productos ofertados
con IVA incluido, debidamente firmada y sellada, se extraerd una seleccion de productos
para su valoracion economica conforme a criterios automaticos (Anexo 2). La relacion
completa se incluira en el Anexo 2.2 del Pliego de Clausulas Administrativas Particulares.
Esta Ultima relacion no sera objeto de lectura en acto publico ni de valoracion conforme a
criterios automaticos y sera la que, una vez aprobada por la Gerencia de la Universidad,
sea expuesta al publico.

6.3. Criterios para la valoracién de las ofertas.

Para la propuesta de adjudicacion la Mesa de Contratacion tendra en consideracion los criterios de
valoracion establecidos en el Cuadro Resumen del Contrato. Al concursante mejor valorado en el
mismo se le adjudicara la maxima puntuacion en cada apartado y al resto de forma proporcional.

7. PRESTACION DEL SERVICIO.

El contratista estara obligado al cumplimiento de los siguientes apartados:



a) El contratista prestard el servicio de forma regular y continuada, en las condiciones
establecidas en el contrato, en los pliegos y su oferta, de manera que aquél no quede
interrumpido al pablico, salvo en los periodos y horarios que se concertaran de acuerdo
con el calendario que establezca el Centro.

b) Las instalaciones del servicio solo podran utilizarse para los fines a que se destinan, no
admitiéndose actividades ni almacenamiento de mercancias que no estén destinadas al
uso previsto.

c) Laentraday salida para la prestacion del servicio se realizara por las puertas de servicio
que, en su caso, disponga el local asignado. No se podra utilizar como lugar de
almacenamiento espacios que no estén destinados a tal fin.

d) Queda prohibida la instalacion de rétulos luminosos, anuncios, etc. que no hayan sido
expresamente autorizados por el Organo de Contratacion.

e) Queda prohibida la instalacion de billares, futbolines, maquinas de juegos recreativos, asi
como juegos de mesa, sin la autorizacion de la Gerencia de la Universidad.

f) El contratista no podra ocupar para la prestacion del servicio mas que los espacios
asignados en el presente pliego, salvo previa modificacion del contrato.

g) No podran instalar ni explotar méquinas de venta automatica de tabaco, ni teléfonos
publicos, sin la autorizacion de la Gerencia de la Universidad.

8. CONDICIONES LABORALES Y SOCIALES.

La Empresa adjudicataria debera contratar al personal necesario para atender a sus obligaciones y
cumplir y hacerse cargo en la forma reglamentaria establecida del personal procedente de la
contrata anterior o cuando asi lo exijan las normas, convenios o acuerdos en vigor. Dicho personal
dependeré exclusivamente del adjudicatario, por cuanto éste tendra todos los derechos y deberes
inherentes a su calidad de patrono y debera cumplir las disposiciones vigentes en materia laboral,
de Seguridad Social y de Seguridad e Higiene en el Trabajo referida al propio personal a su cargo.
El contratista facilitara relacion de los empleados, asi como el movimiento de altas y bajas.

La empresa adjudicataria presentard, obligatoriamente y antes de iniciar su actividad en la
Universidad, copias legalizadas de los contratos de trabajo y documentos acreditativos de las altas
en la Seguridad Social correspondientes al personal que la empresa destina a la realizacion de los
trabajos en las dependencias universitarias.

En caso de accidente o perjuicio de cualquier género ocurrido a los operarios con ocasion del
gjercicio de los trabajos, el adjudicatario cumplira lo dispuesto en las normas vigentes bajo su
responsabilidad, sin que ésta alcance en modo alguno a la Universidad de Jaén.
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El adjudicatario cuidara del aseo y correccion del personal a su servicio, al que exigira presencia,
modales, educacion, etc., en atencion a la dignidad que la Universidad merece. Sera obligacion del
contratista uniformar adecuadamente al personal adscrito al servicio.

El adjudicatario debera mantener en la prestacion de los servicios, como minimo, el nimero de
personas contenidas en su oferta.

El adjudicatario debera sustituir el personal que se encuentre de vacaciones o enfermo.
9. LISTAS DE PRECIOS Y ARTICULOS DE CONSUMO.

El adjudicatario vendrd obligado a tener expuestas en sitio visible, para que puedan ser
consultadas por el publico, relaciones de todos los articulos a servir y sus respectivos precios.
Estas relaciones llevaran el sello de la Universidad de Jaén y deberdn ser aprobadas por la
Gerencia de la Universidad.

El contratista esta obligado a tener en todo momento a disposicion de los usuarios, un libro de
reclamaciones, foliado, sellado y autorizado previamente por la Universidad. Cuando se produzca
cualquier reclamacion de los usuarios, el contratista deberd presentarlo ante el Servicio de
Contratacion y Patrimonio en el plazo mé&ximo de 48 horas, contadas a partir de la consignacion de
la reclamacion en dicho libro.

Los articulos objeto de consumo en el comedor, seran adquiridos por cuenta del adjudicatario
entre los de la calidad que sirvio de base para la adjudicacion. Esta calidad sera vigilada por quien
designe la Universidad.

10. HORARIO.

El comedor permanecera abierto los dias laborables entre las 8:00 y las 20 horas. El contratista
garantizard la prestacion del servicio desde el dia uno del mes de septiembre hasta el 31 de julio
de cada afio (0 primer o dltimo dia laborable de estos meses). En todo caso, necesitara
autorizacion expresa de la Gerencia para el cierre de las instalaciones por causas justificadas.

11. SUMINISTROS.

Seran por cuenta del contratista todos los gastos derivados de los suministros que sean
necesarios para la prestacion del servicio, tales como energia eléctrica, gas, agua, etc. Estos
gastos incluiran los consumos correspondientes de cada suministro y también los derivados del
alta de las instalaciones, contadores, legalizaciones ante los organismos oficiales, etc.



12. GASTOS DE COMUNIDAD.

Dado que el comedor universitario esta ubicado en las instalaciones del edificio de Usos Mdltiples
“Antonio Machado”, y éste se explota en régimen de concesion de obra publica por una sociedad
mercantil, el contratista adjudicatario del servicio del comedor universitario queda obligado al pago
de las cuotas mensuales que se deriven por los gastos comunes del edificio. Estas cuotas seran
abonadas previamente por la Universidad a la sociedad adjudicataria de la concesion de obra
publica y, posteriormente, seran facturadas en concepto de suplidos al adjudicatario del comedor.
No obstante lo anterior y con objeto de mantener el equilibrio econémico del contrato, estos gastos
de comunidad unicamente seran repercutibles para el contratista adjudicatario si su facturacion
neta es igual o superior a 600 mil euros anuales.

13. HIGIENE Y LIMPIEZA. DIRECCION E INSPECCION.

Seran de la exclusiva responsabilidad del contratista el cumplimiento de lo establecido en las
normas vigentes relativas a los productos alimenticios, manipulacion de alimentos, condiciones de
higiene, conservacion y salubridad de los productos.

El contratista, en todo caso, se sometera al control de las condiciones higiénico-sanitarias del
local, material, eliminacién de residuos, productos alimenticios y personal que la Universidad
determine, que se llevara a cabo por personal propio de la Universidad o por empresa contratada
al efecto.

Si de la negligente actuacion del contratista en esta materia, como consecuencia de las
inspecciones sefialadas en el apartado anterior, quedase de manifiesto la presumible
responsabilidad del adjudicatario del contrato y se derivasen dafios inmateriales que pudieran
afectar a la buena imagen de la Universidad de Jaén, aquél respondera civilmente.

Sera por cuenta del adjudicatario del contrato de servicio de comedor universitario la limpieza de
los locales, instalaciones y equipamiento de que disponga para la prestacion del servicio, asi como
de su conservacion.

La empresa adjudicataria debera aportar los productos y materiales necesarios para llevar a cabo
dicha limpieza. Los productos utilizados no podran superar los limites establecidos en la
ordenanza municipal sobre vertidos a la red de alcantarillado, pudiendo la Universidad someter a
controles periédicos los productos que se utilicen para la limpieza. Estos deberan ser libres de
fosfatos y con un porcentaje maximo de anidnicos del 5% para el caso del lavavajillas manual. El
resto de productos a utilizar estara exento de anionicos.

La limpieza se llevara a cabo en el horario durante el que se produzcan menos molestias para los
usuarios del servicio.



Los cambios que afecten de forma notable a la decoracion o caracteristicas del local deberan ser
autorizados por la Universidad.

Los gastos de instalacion y retirada del material y enseres que aporte el contratista, seran de su
exclusiva cuenta. En caso de ser necesarias obras para la instalacion del material aportado por el
contratista, sera preceptiva la correspondiente autorizacion de la Universidad. Las reformas en
cuestion quedaran en beneficio de ésta.

La direccion e inspeccion de la ejecucion de las prestaciones que se contratan, sin perjuicio de las
recepciones oficiales que procedan, corresponderd al Gerente de la Universidad, quien podra
dirigir instrucciones al adjudicatario, siempre que no supongan modificaciones de la prestacién no
autorizadas, ni se opongan a las disposiciones en vigor o a las clausulas del presente Pliego y
demas documentos contractuales.

14. DENOMINACION

14.1 El adjudicatario se compromete a no utilizar el nombre de la Universidad de Jaén, en sus
relaciones con terceras personas a efectos de facturacion de proveedores o cualquier otra relacion
que pueda tener con personas a su servicio, haciéndose directa y exclusivamente responsable de
las obligaciones que contraiga.

15. CONSERVACION.

Seran de cuenta del adjudicatario la reposicion de cualquier rotura de cristales y persianas en las
ventanas, pinturas, pavimento o cualquier deterioro en el local o instalaciones, ya que lo recibira en
perfectas condiciones.

16. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA.

Desde el comienzo de la prestacion del servicio en la forma y términos indicados anteriormente, el
contratista tendrd las siguientes obligaciones:

a) Tendra que acreditar y justificar siempre que sea requerido por la Universidad, el
cumplimiento de todas sus obligaciones, presentacion de la documentacion vy
comprobantes que le sean exigidos.

b) Cumplir y estar al corriente, en todo momento de todas las obligaciones en materia fiscal,
laboral, de seguridad social y seguridad y salud en el trabajo, y, en general, de las que le
correspondan como empresa.

c) Ejercer directamente la prestacion del servicio, salvo que se autorice expresamente la
cesion o subcontratacion.



d) El adjudicatario debera indemnizar cuantos dafios y perjuicios se causen derivados de la
ejecucion del contrato, salvo que fuesen consecuencia directa de una orden de la
Universidad

e) El adjudicatario vendra obligado a suscribir y presentar una Pdéliza de Seguros, por un
importe minimo de 200.000 €, en la que figure como asegurado la Universidad de Jaén 'y
que ampare las posibles contingencias que se pudieran derivar de la ejecucion del
contrato, dafios ocasionados por el mantenimiento, conservacion, reposicion de
maquinaria, instalaciones y locales que la realizacion del servicio pueda ocasionar, y cuya
responsabilidad asume el adjudicatario.

f)  Asi mismo deberd suscribir una Pdliza de Responsabilidad Civil, por importe minimo de
200.000 €, para dafios ocasionados a personas e indemnizaciones por intoxicaciones 0
incidencia similar motivados por la inadecuada manipulacion de alimentos, causados por
servir productos en mal estado.

17. REVERSION.

El adjudicatario se compromete a abandonar voluntariamente los locales afectos a la explotacion
una vez finalizado el plazo de duracion del contrato o de sus prorrogas, procediéndose en caso
contrario a la incautacion de la garantia independientemente de otras acciones que pudieran
ejercerse de acuerdo con la legislacion vigente.

Una vez finalizado el contrato, el adjudicatario debera devolver las infragstructuras, equipos,
mobiliario, enseres, etc., que la Universidad puso a su disposicion, en el mismo estado en el que
los recibio (obra, pintura, pavimentacion, etc.,). Si el adjudicatario realizase inversiones en obras e
instalaciones fijas, éstas quedardn a beneficio de la Universidad, previa indemnizacion al
adjudicatario, si procediese, y siempre que las mismas estén autorizadas por la Universidad de
Jaén. No seran indemnizadas las inversiones propuestas en su oferta y se hayan tenido en cuenta
en el baremo para la adjudicacion del contrato.

18. RESOLUCION DEL CONTRATO.

Constituira causa de resolucion del contrato imputable al contratista cualquiera de las establecidas
en este pliego y en especial:

a) La falta de pago del canon estipulado.

b) El comportamiento irregular del personal del adjudicatario con los usuarios del
servicio.

c) Lafalta de limpieza y/o higiene del local, mobiliario, enseres, equipos, vajilla, suelos,
paredes, etc.
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d) La modificacion de la lista de precios, o el aumento de los precios del servicio, sin la previa
y expresa autorizacion de la Universidad.

e) Lafalta de calidad (peso, tamafio, presentacion, etc.) de los productos ofrecidos.

f) El incumplimiento por parte del adjudicatario de sus obligaciones de indole social, laboral,
tributarias, de sanidad, seguridad e higiene en el trabajo, etc.

g) Pérdida de la vigencia de los seguros estipulados en este pliego.

h) La interrupcion de la prestacion del servicio durante dos dias hébiles consecutivos o tres
alternos, salvo causa de fuerza mayor o el incumplimiento reiterado del horario de
apertura y cierre.

i) La falta de comunicacion a la Universidad de las inspecciones que realice cualquier
organismo publico (Sanidad, Inspeccién Provincial de Trabajo y Seguridad Social, etc.)
sobre la explotacion del servicio.

) Elincumplimiento de cualquier otro aspecto previsto en el Plan de Explotacion ofrecido por
el licitador.

La Universidad podré resolver el contrato en cualquier momento, en el supuesto de incumplimiento
de las obligaciones contraidas por el adjudicatario, previa audiencia del interesado, con
incautacion de la garantia definitiva. De igual modo, podra resolverse el contrato cuando el
adjudicatario no atienda a los requerimientos que por escrito le formule la Universidad.

19. CLAUSULA DE CONFIDENCIALIDAD.

El adjudicatario debera respetar el caracter confidencial de aquella informacién a la que tengan
acceso con ocasion de la ejecucion del contrato y la prestacion de los servicios o, que por su
propia naturaleza, deba ser tratada como tal. Este deber se mantendra durante un plazo de cinco
afios desde el conocimiento de esa informacion.

20. OTRA INFORMACION.

Datos que pueden resultar de interés para las empresas licitadoras:

- Numero aproximado de trabajadores de la Universidad de Jaén: 1.400
- NUmero aproximado de alumnos: 17.000
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Si algun licitador estuviese interesado en visitar las instalaciones de la Universidad, debera enviar,
con una antelacion minima de 3 dias habiles, un correo electrénico a la siguiente direccion:
secontra@ujaen.es.
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ANEXO |

INVENTARIO DEL MATERIAL EXISTENTE EN EL COMEDOR DEL EDIFICIO DE USOS

MULTIPLES “ANTONIO MACHADO”.

. N.5 de. Descripcion Modelo
inventario
122796 CONJUNTO DE ESTANTERIA DE ALUMINIO Y
POLIETILENO
122797 RECINTO FRIGORIFICO PANELABLE
122798 GRUPO FRIGORIFICO CAMARA REFRIGERACION
VEGETALES
122799 CONJUNTO ESTANTERIA DE ALUMINIO
122800 GRUPO FRIGORIFICO CAMARA REFRIGERACION
CARNES
122801 CONJUNTO DE ESTANTERIA DE ALUMINIO
122802 GRUPO FRIGORIFICO CAMARA REFRIGERACION
PESCADOS
122803 CONJUNTO ESTANTERIA DE ALUMINIO Y POLIETILENO
122804 GRUPO FRIGORIFICO CAMARA DE CONSERVACION
CONGELADO
129805 GRUPO FRIGORIFICO CAMARA DE CONSERVACION
CONGELADO
122806 LAVAMANOS DE PIE LP-54
122807 MESA DE TRABAJO EN L CON SENO
122808 MESA DE TRABAJO EN L CON SENO
122809 GRUPO FRIGORIFICO CUARTO FRIO
122810 CARRO DE SERVICIO 2 ESTANTES HCER-852
122811 CARRO DE SERVICIO 2 ESTANTES HCER-852
122812 MESA DE TRABAJO CON SENO
122813 LAVAMANOS PIE LP-54
122814  |MESA DE TRABAJO CON SENO
122815 MESA MARCA GASTRONORM MFP-135-GN
122816 CORTADORA DE FIAMBRE CGSP-300
122817 BATIDORA TRITURADORA MARCA MX91
122818 BATIDORA TRITURADORA MARCA PMX98
122819 COCINA A GAS MARCA CG9-40
122820 ELEMENTO NEUTRO EN9-05
122821 ELEMENTO NEUTRO EN9-05
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N.° de

inventario Descripcién Modelo
122822 MUEBLE BAJO M89-05
122823 MUEBLE BAJO M89-05
122824 |FRY-TOP A GAS CROMO FTG/CS-
122825 MUEBLE BAJO MB9-10
122826 MUEBLE BAJO MB9-10
122827 FREIDORA A GAS FG9-10
122828 SARTEN A GAS SBG9-10
122829 CAMPANA CENTRAL DE EXTRACCION
122830 HORNILLO DE PAVIMENTO HPG-15
122831 SISTEMA CONTRA INCENDIOS
122832 HORNO COMBIGEN A GAS HGV-20/11
122833 CAMPANA MURAL EXTRACCION
122834 MESA DE TRABAJO CON SENO Y DESBARAZADO
122835 LAVAVAJILLAS Fl-64
122836 GRIFO DUCHA GDM2
122837 GRIFO DUCHA GDM2
122838 LAVAVAJILLAS FI-120
122839 MESA SALIDA LAVAVAJILLAS
122840 FREGADERO FI-167/11-D
122841 ESTANTERIA ALUMINIO Y POLIETILENO
122842 MESA PARA CAFETERA
122843 MUEBLE ESTANTERIA
122844 FABRICADOR DE CUBITOS FC8-90 A
122845 MESA PARA CAFETERA
122846 FRENTE MOSTRADOR FMP-202
122847 ENCIMERA PARA MOSTRADOR
122848 MESA DE TRABAJO CON SENO
122849 MESA DE TRABAJO CON SENO
122850 TERMO LECHE CILIND. TLI7
122851 TERMO LECHE CILIND. TLI7
122852 LAVAVASOS LVC-21
122853 TOSTADOR DE TUNEL TT0001
122854 TOSTADOR DE TUNEL TT0001
122855 BANDEJA PARA TAPAS VTP-175P
122856 PLANCHA GRILL ACANALADA GRD-10
122857 BANDEJERO CUBERTERO PANERO DE VASOS BCVP-1400

14




N.° de

inventario Descripcién Modelo
122858 | ELEMENTO FRIO CON VITRINA MVR-2300 C
122859 | ELEMENTO CALIENTE MC-2000 C BM
122860 | ELEMENTO ANGULAR EXTERNO AE-45
122861 | ELEMENTO FRIO MRE-2000
122862 | ELEMENTO CAJA CF-800
122864 | ELEMENTO ILUMINACION UI-2000
122865 | ELEMENTO CALEFACCION UIC-2000
122866 | ELEMENTO PARA ALOJAMIENTO DE CARRO MN-1200-IC
122867 | CARRO CALIENTE DISPENSADOR DE PLATOS CPC4-28
122868 | CAMARA FRIGORIFICA PARA LA BASURA
122869 | GUIAS CORREBANDEJAS
122871 | VARIOS ELEMENTOS DE MONTAJE
122872 | CARRO GASTRONORM ggLGN 11HCG1-
122873 | CARRO GASTRONORM ggLGN 11HCG1-
122874 | BASTIDOR BF-167
122875 | ESTANTE SOBREMESA
122876 | ESTANTE SOBREMESA
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ANEXO I

RELACION DE PRODUCTOS Y PRECIOS MAXIMOS

Tabla 1: Desayunos y otros.

. PRECIO MAXIMO (IVA
CODIGO PRODUCTO CII(\J)CLUIDOED (
001 Café solo 1,00
002 Café con leche 1,05
003 Descafeinado 1,05
004 Descafeinado con leche 1,05
005 Chocolate 1,10
006 Vaso de leche 1,00
007 Te, tila 0 manzanilla 0,95
008 Zumo de naranja natural 0,200 ml. 1,30
009 Zumo de naranja natural 0,300 ml. 1,50
010 Te con leche 1,05
0111 Media tostada (aceite, mantequilla,
mermeladas o paté) 0,60
012 Tostada entera (aceite, mantequilla, 1,00
mermeladas o paté)
013 Y tostada mixta (jamon serrano, queso, 1,00
york, etc.)
014 Suizo y croissant 1,10
015 Donuts o similar 1,00
016 Caracola, palmera o similar 1,00
017 Batidos de sabores 1,25
018 Zl:mos de pifia, melocotodn, etc. 0,200 1.20
ml.
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Tabla 2: Bebidas y aperitivos.

. PRECIO MAXIMO (IVA
CODIGO PRODUCTO INCLUIDO) (
001 Cafia de cerveza con tapa 1,25
002 Tubo de cerveza con tapa 1,50
003 Quinto de cerveza con tapa 1,25
004 Tercio de cerveza con tapa 1,50
005 Vermut rojo o blanco 1,50
006 Copa de vino comdn: blanco o tinto 1,00
007 Copa de rioja o ribera del Duero 2,00
008 Refresco tipo coca-cola, fanta o similar 1,20
009 Bebidas tonicas, biter kas o similar 1,20
010 Agua natural botella de 1,5 litros 1,10
011 Agua natural botella ¥ litro 0,70
012 Agua natural botella 1/3 litro 0,35
Tabla 3: Comidas y menus
. PRECIO MAXIMO (IVA
CODIGO PRODUCTO INCLUIDO) (
001 Men0 del dia 6,50
002 Y% menu del dia 4,50
003 Racion de Albondigas 6,00
004 Racion de carne en salsa 6,00
005 Racion de calamares fritos 6,00
006 Racion de croquetas 6,00
007 Racion de jamdn serrano 6,00
008 Racion de queso 6,00
009 Bocadillo de atlin 2,50
010 Bocadillo de chorizo 2,50
011 Bocadillo de jamon serrano 2,80
012 Bocadillo de queso 2,80
013 Bocadillo de lomo 3,00
014 Sandwich de york o queso 2,25
015 Sandwich mixto 2,35
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