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- Maria Belmonte Beteta
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A.1) Modelo de explotacion del servicio. 30
A.2) Composicion y variedad del menu universitario y de los otros 20
servicios de restauracion

A.3) Calidad y procedencia de los productos y materias primas. 20
A.4) Plan de mantenimiento y limpieza de las instalaciones 10
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Denominacion del criterio Puntos

A.1) Modelo de explotacion del servicio 26

Maria Belmonte Beteta presenta una memoria técnica que contiene una propuesta
muy completa y detallada de su modelo de gestidn para el comedor y cafeteria en el
Campus Cientifico-Tecnoldgico de Linares. La memoria denota el conocimiento de las
instalaciones universitarias objeto de explotacidn, asi como las necesidades de la
comunidad universitaria para este tipo de servicios de restauracién.

Mediante diagramas de flujo que posteriormente se despliegan de forma
pormenorizada, tanto para los servicios de cafeteria como del comedor, describe la
empresa licitadora todos los procesos y subprocesos relacionados con el
aprovisionamiento, recepcién, almacenamiento y tratamiento de las materias primas
necesarias para la preparacion de los menus y otros servicios. Todos estos procesos se
realizan bajo estdndares de calidad que controlan las condiciones de temperatura,
conservacioén, cocinado de los productos alimenticios asi como la preparacion y
montaje de la comida en sus zonas correspondientes.

Se valora muy positivamente que todas las comidas se elaboren en las propias cocinas
e instalaciones del comedor universitario para ofrecer un mejor servicio.

Ademads de lo anterior, se describen también de forma adecuada las actuaciones que
se llevan a cabo en la fase final de limpieza y desecho de los residuos, en los que se
contempla una correcta gestién y reciclado de los mismos.

Presenta la empresa licitadora un organigrama del personal que se adscribira para la
ejecucion del contrato, con indicacidn de su categoria profesional, horarios, normas
de funcionamiento y las competencias asignadas a cada persona trabajadora, el cual
se considera suficiente y apropiado para atender estos servicios concretos en el
Campus Cientifico-Tecnoldgico de Linares.
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Denominacion del criterio Puntos

A.2) Composicion y variedad del menu universitario y de los otros servicios

.. 18
de restauracion.

En desarrollo de este criterio de valoracién, la empresa licitadora propone la atencidn
del comedor con varias posibilidades para la comunidad universitaria, ofertando menu
del dia, medio menu, platos combinados y servicio a la carta en mesas reservadas al
efecto.

A modo de ejemplo, se presentan fichas de menus universitarios, los cuales rotaran
peridodicamente teniendo en cuenta, ademas, los productos de temporada, tanto de
invierno como verano. El menu permitira elegir entre tres primeros platos, tres
segundos e incluira postre, pan y bebida.

La oferta gastrondmica propuesta por Maria Belmonte se valora muy positivamente
puesto que dispondra de una importante variedad en los productos para la confeccion
de menus y otros servicios de restauracién, apostando por la calidad de la materia
prima, asi como por los productos de temporada y de kildmetro cero, puesto que
practicamente todas las empresas proveedoras son de la ciudad de Linares o de
alrededores.

Contempla también esta oferta menus saludables en los que primard la dieta
mediterranea y el aceite de oliva virgen extra como base para alifios y preparaciones.
También dispondra el comedor de oferta para personas con intolerancias alimentarias,
asi como mendUs para personas vegetarianas y veganas.

La licitadora se compromete a disponer diariamente de verduras, hortalizas o
legumbres, ofrecer pescado como opcion de segundo plato y que alguna de las
opciones de postre sea siempre de fruta fresca. Igualmente, en las preparaciones se
procurara minimizar el uso de grasas y usar técnicas de coccidon mas saludables como
cocina al vapor, horno, plancha, etc.

También se detalla en la memoria el servicio de la cafeteria en el Campus Cientifico-
Tecnoldgico de Linares, que comprendera un horario de 8:00 a 20:00 horas, con objeto
de ofrecer un servicio continuado para atender la demanda de la comunidad
universitaria. Se ofreceran servicios propios de una cafeteria tales como desayunos,
meriendas, etc., asi como platos de facil preparacidn, disponiendo, ademas, de servicio
de terraza, muy apreciado por la comunidad universitaria.
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Denominacion del criterio Puntos

A.3) Calidad y procedencia de los productos y materias primas. 18

La memoria propuesta por Maria Belmonte contiene un apartado especifico que
responde a este criterio de valoracidon y en el que se compromete a que todas las
materias primas y los productos servidos sean de calidad extra o de primera,
garantizando que estaran sujetos a la normativa aplicable y al Cédigo Alimentario
Espaiiol.

Detalla también el proceso de recepcidén, manipulado y tratamiento de todas las
materias primas que se utilicen, asi como los medios de conservacién, con el
compromiso de garantizar en todo momento y de forma diligente las condiciones
higiénico-sanitarias apropiadas para cada una.

Aporta también la empresa licitadora una relacion de alimentos y materias primas,
tales como carne, pescado, huevos, leche, conservas, etc., indicando para todas ellas
las especificaciones que se tendran en cuenta para su adquisicidn, sus propiedades y
calidad.

Finalmente, se aporta un listado de las principales empresas proveedoras, destacando
que todas ellas son de la ciudad de Linares con alguna excepcion de empresas de
ciudades prdoximas. Esta propuesta tiene una excelente valoracion dado que la
procedencia de los productos alimenticios seran de kildmetro cero, lo que favorece la
economia local y, ademas, reduce el impacto de la contaminacidn por transporte.

Las marcas de estos productos son de reconocido prestigio en el sector de la
alimentaciéon, apostando también la empresa licitadora por la incorporacion de
productos procedentes de agricultura y ganaderia ecoldgicas, que evidencian su
interés en ofrecer productos de gran calidad.
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Denominacion del criterio Puntos

A.4) Plan de mantenimiento y limpieza de las instalaciones 9

La empresa licitadora presenta planes para el mantenimiento del equipamiento,
magquinaria y utensilios propios del comedor y cafeteria, asi como para la limpieza de
los locales en los que se presta el servicio. Son planes rigurosos que detallan las
actuaciones que se realizardn con la finalidad de mantener en perfecto estado de uso
y conservacién unas instalaciones de estas caracteristicas destinadas a la elaboracién
y servicio de comidas, y que comprenden tanto mantenimiento preventivo como
correctivo.

El plan de equipamiento e instalaciones se desarrolla a través de un cronograma que
describe las medidas preventivas, el objeto, su responsable y la periodicidad en las que
deben realizarse, destacando que muchas actuaciones se derivaran al Servicio Técnico
Oficial y otras seran asumidas por la propia empresa licitadora.

El plan de limpieza propuesto tiene como objetivo asegurar que el estado de limpieza
y desinfeccion de locales, equipos y utiles previenen cualquier posibilidad de
contaminacion mediante la estandarizacion de las actividades de limpieza y
desinfeccién. Maria Belmonte propone una ficha técnica en la que se identifican la
instalacién o local objeto de limpieza, la accién concreta que se realiza para cada uno
de ellos y la frecuencia persona responsable de su ejecucién.

Ambos planes de mantenimiento y limpieza se valoran positivamente porque
contemplan, ademas de lo descrito, un proceso de verificacion mediante el examen de
los registros y documentacion que permitan determinar el grado cumplimiento de los
objetivos previstos.

Breve resumen del informe de valoracion

La propuesta para los servicios de restauracion en el comedor y cafeteria del Campus
Cientifico-Tecnoldgico de Linares que presenta Maria Belmonte Beteta, se despliega
a través de una memoria técnica muy completa, detallada y rigurosa, en la que
describe con claridad y pormenorizadamente todas las actuaciones a realizar por la
empresa orientadas a la prestacion de un servicio de calidad para la comunidad
universitaria. Se abordan de forma sobresaliente todos los requerimientos del pliego
de prescripciones técnicas respondiendo con claridad a los criterios objeto de
valoracion. Tanto el modelo de explotacién propuesto, como la calidad y variedad de
las comidas y productos que se servirdn, ademas de la procedencia y marcas de los
mismos, se han valorado de forma muy positiva dado que, entre los aspectos ya
destacados, responden a las recomendaciones de la Conferencia de Rectores de las
Universidades Espafiolas (CRUE) para el fomento de los habitos saludables en las
Universidades a través de las empresas adjudicatarias de los servicios de vending y
restauracion.

1]
o
=
c
(]
£
3
15
o
°
(3]
e
=
o
°
[0}
k=]
IS
>
<
Q
L
o
>
o
=
n
Q
c
Q
8
=
[}
°
Q
2
=
1%
Q.
=
K
<
h<]
Q
[S]
(2]
=
©
Q
=
<
2
3
2
2]
o]
c
[
=]
=
c
(]
£
=1
o
o
©
Q
=
n
(]
(]
©
°©
©
=2
=
j=2)
]
=
£
]
—
[}
L
=
=
[
>
(5]
°
Q
S
o
©o
T
-
<
o
<
AN
2
[Te)
o
[}
g
o
~
[o0]
w0
N
=
[92]
P
0
~
[}
b
[}
(0]
O
@
©
™
~
2
ox
LL
o
<
)
o
c
Q
Q
[}
L
=
=
(]
>
(3]
©
o
=
3
D
(]
2]
o
2
©
Q
O]

CSV : UJAPFIR-d73a-3cee-aa75-a3f2-5870-ee05-d440-01d6

Web : https://sede.ujaen.es/publico/validadordedocumentos

FIRMANTE(1) : ANTONIO JOSE PORCUNA CONTRERAS | FECHA : 30/09/2024 13:55 | Sin accion especifica | Sello de Tiempo: 30/09/2024
14:04

FIRMANTE(2) : MANUEL VALVERDE IBANEZ | FECHA : 30/09/2024 13:56 | Sin accién especifica | Sello de Tiempo: 30/09/2024 14:04

FIRMANTE(3) : JOSE ALEJANDRO CASTILLO LOPEZ | FECHA : 30/09/2024 14:04 | Sin accidn especifica | Sello de Tiempo: 30/09/2024
14:04




Tabla de valoracion final

Puntuacion de los criterios no automaticos

Empresa licitadora
A.l A.2 A3 A4 Total

Maria Belmonte Beteta 26 18 18 9 71

Manuel Valverde lbafiez. Director de la Escuela Politécnica Superior de Linares
Alejandro Castillo Lopez. Vicegerente de Asuntos Econdmicos.

Antonio J. Porcuna Contreras. Jefe del Servicio de Contratacién y Patrimonio.
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